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Ligne de convoyage pour le transfert de fruits

Nous concevons, réalisons et intégrons tout type de système de transfert pour vos produits alimentaires.
Nos réalisations sont conçues et fabriquées dans le strict respect des normes alimentaires et de sécurité.
Nos équipes d'ingénieurs conçoivent des convoyeurs et des lignes de transfert sur mesure en tenant compte 
de vos contraintes d'espacement (machines existantes, emplacement disponible au sol, etc.).

Nos équipements sont fabriqués dans des matériaux conformes 
aux règles en vigueur dans le domaine de l'agro-alimentaire : 
aciers inoxydables 304L et 316L, plastiques PEHD, bandes en PU. 
Toutes nos réalisations sont fournies avec certificats 
d'alimentarité que ce soit sur les matériaux, la visserie ou les 
composants.

Les installations sont 
conçues sur mesure 
afin de parfaitement 
s’intégrer à vos 
installations 
existantes.
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Des systèmes rapides et sans outil de montage, de démontage et de mise en tension des bandes facilitent les 
interventions de maintenance.
Les rives sont, à la demande, démontables sans outil pour un remplacement instantané en cas d’usure.
Afin de faciliter le nettoyage, les tôles de rétention sont facilement démontables sans outils également.

Les armoires électriques 
sont conformes à une 
exploitation en milieu agro-
alimentaire.
L’installation peut être 
réceptionnée par un 
organisme de sécurité 
indépendant et accrédité 
(Apave, Dekra, etc.). Un 
certificat CE est fourni avec 
chaque équipement. Nos équipements sont 

dimensionnés afin de garantir 
l'intégrité physique de vos fruits 
tout au long de leur transfert. 
Les vitesses, les pentes, les 
rives, les angles de chute sont 
calculés et dimensionnés afin 
de répondre à vos cadences de 
transfert et à vos exigences 
qualitatives.
Les systèmes mis en place par 
TCM vous permettent de 
travailler dans des conditions 
optimales d'hygiène.


	Diapositive 1
	Diapositive 2

