
Présentation

Sertisseuse, Clincheur
Boîtes de formes ou rondes

www.hema-filler.com

Boîtes de corned beef, luncheon meat, pâté de viande, poisson : en fonction de vos produits, notre sertisseuse est disponible 
en 2 configurations : sous-vide ou atmosphérique.

Hema Canseam peut atteindre des cadences de 4  800 à  9 000 boîtes  par  heure.

Synchronisée avec la remplisseuse Hema Canfill, cette sertisseuse est la solution parfaite pour vos lignes de mise en conserve 
de viande.

  Boîte métal ronde • Ovale • Carrée • Rectangulaire • Trapèze • Mandoline 
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Caractéristiques

•	 Sertisseuse polyvalente pour boîtes de conserve de formes ou rondes

•	 Sertissage sous-vide pour maintenir la conservation et l’aspect du produit

•	 Clinchage à grande vitesse avec molettes et mandrin

•	 Distributeur de couvercles équipé d’un séparateur à spirales fonctionnant à 
partir d’un magasin

•	 Système « pas de boîte-pas de couvercle »

•	 Convoyeur à mouvement continu et mise en place de boîtes clinchées dans 
une étoile de transfert

•	 Tête de sertissage montée sur un bras articulé pour une accessibilité totale

•	 Qualité de sertissage du profil assurée par came et contre-came

•	 Pied de compression entraîné par une came double piste

•	 Pièces mécaniques robustes fonctionnant sous bain d’huile

Hema

5 rue Hervé Marchand , CS 15014   
29556 Quimper Cedex 9, France           

hema@bwpackagingsystems.com
+33 2 98 52 40 00 
Hema-filler.com

Découvrez nos solutions

Tête de sertissage 
simple

4 800 à 9 000
boîtes par heure

45 à 155 mm 
45 à 170 mm
20 à 250 mm
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