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Domaine des Pentelines
AOP COTES-DU-RHONE VILLAGES GADAGNE
LES GALETS 2017

FICHE TECHNIQUE

65% Grenache 25% Syrah 10% Mourvedre
Degré 14°

VINIFICATION

Les raisins sont récoltés a maturité optimale pour un
équilibre ideal entre tanins et sucres. lIs sont foulés et
égrappeés puis macéreés pendant un mois.

DEGUSTATION

Robe pourpre violine. Nez de fruits gorgés de soleil
(prune, olive noire, bigarreau) sous influence épicée.
En bouche, une matiere ronde associée a une densité
aromatique portée par un fruit élégant. La chair est
suave. Vin rhodanien féminin.

ACCORDS METS-VINS

Plats d’hiver, viandes marinées, BBQ Ribs, gibier.
Fromage crémeux puissants.

Vin de prestige. A boire idéalement a 17°C.

A 100831

Dégustation par le meilleur Sommelier du Monde,
Andreas Larsson : https://youtu.be/CBwfwpb9GKw
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