
Ananas Pain de sucre (sugarloaf)

Caractéristiques - Ananas Pain de Sucre
L'ananas pain de sucre, aussi appelé "ananas bouteille", est peu feuillu et
de forme allongée. Il possède une chair blanche très appréciée pour son
goût de miel très sucré. Son goût subtil aux notes de vanille et de coco et

sa chair blanche très juteuse en font le plus sucré des ananas.  Même mûr,
il conserve sa couleur verte.

Conseils de conservation et préparation
L’ananas Pain de Sucre se conserve une semaine à température ambiante

et non au réfrigérateur, car une température inférieure à 8°C celui-ci
entraînerait sa fermentation. Il peut agrémenter des salades de fruits et

des gâteaux ou des plats salés comme le poulet flambé, le porc ou même
le poisson. Il se consomme aussi bien en dessert que comme

accompagnement de plats.


