DOMAINE DLES

PENTELINES

Domaine des Pentelines
AOP COTES-DU-RHONE
CLARA 2019

FICHE TECHNIQUE

20% Grenache Blanc 20% Ugni Blanc 20% Marsanne
20% Roussane, 20% Clairette

Degré 13°

VINIFICATION

La vendange mécanigue nous permet de récolter les
raisins rapidement a la fraicheur du matin, pour
conserver tous les arébmes.

Vinification en cuve inox a basse température et
élevage sur lies fines pour donner du gras pendant 10
Mmois.

DEGUSTATION
& ____________________________________________________________

Robe jaune d'or pale, reflets argentés. Nez agréable de
]) _ POMAINERER fleurs et de fruits blancs, notes de menthol. Attague en

ENTELINES bouche ciselée. Evolution sur des notes de citron et
une minéralité rafraichissante en finale.

ACCORDS METS-VINS

AR A

COTES DU RHONE

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

Coquillles Saint-Jacques poélées au beurre.
Fromages a pate dure type Comté.

Vin rare. A boire idéalement entre 10 et 12°C.
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