
Enlever les petites et grandes écailles 
de poisson sans changer d’outil

	XSimple à utiliser
	XTransportable, machine compacte
	XFacile à nettoyer
	XPas d’entretien spécifique
	XPoignée tournante, limitant les risques de TMS

Garantie
3 ans

V108 
Ecailleur électrique

www.varletmachines.com

pour tous 
types 

de poissons
frais



Longueur : 310 mm
Largeur : 214 mm
Hauteur : 250 mm 
Longueur flexible avec outil : 1820 mm
Poids : 15 kg
Raccordement électrique : 230 V, 50 Hz* 
Puissance: 0,18 kW 
* autres raccordements électriques disponibles sur demande

V108
Ecailleur électrique

L’écailleur électrique V108 permet aux utilisateurs d’écailler tous types de poissons, 
qu’ils aient de petites ou grosses écailles, sans avoir à changer d’outil. La machine V108 
dispose en effet d’une seule pièce en inox pour traiter tous les types d’écailles.
De plus, avec son moteur très puissant de 180 W inégalé sur le marché, écailler de gros 
poissons (comme les carpes) est un jeu d’enfants.

La machine dispose d’une poignée pivotante, permettant à l’utilisateur de garder 
la main fixe sans forcer au niveau du poignet, Elle limite ainsi considérablement les 
risques de TMS (troubles musculo-squelettiques). 

Caractéristiques
1.	 Un outil unique pour tous les poissons
2.	 Manuel, simple à utiliser
3.	 Facile à nettoyer
4.	 Transportable, machine compacte
5.	 Pas d’entretien spécifique
6.	 Poignée tournante, limitant les risques de TMS

Option 
disponible

	X  Support sur roulettes 
Le socle facilite le déplacement de la machine. 
Il permet aussi de positionner la gaine du flexible 
correctement, pour le préserver de toute mauvaise 
utilisation et augmenter sa durée de vie.

Scannez ce QR code 
pour regarder la vidéo présentant 

la machine V108

Informations techniques

Machines conçues 
et fabriquées
en FRANCE

Garantie
3 ans

310 mm

214 mm

250 mm

Longueur flexible : 1830 mm

V108

1100 mm

530 mm

540 mm

V108 sur support

Un seul et unique outil : aucun 
changement nécessaire lorsque 
l’utilisateur change de type de 

poissson à écailler

1.



VARLET MACHINES
Créée en 1933, Varlet Machines est une entreprise française basée à Boulogne-sur-Mer, qui conçoit, 
fabrique et vend des machines pour la transformation des poissons, viandes et volailles.
Avec une expérience de plus de 80 ans et la volonté de répondre aux attentes de plus en plus 
exigeantes du marché, l’entreprise est aujourd’hui le premier fabricant français de machines dans le 
domaine. 

Varlet Machines, 12-14, rue de Magenta, 
62200 BOULOGNE-SUR-MER, FRANCE

Tél. : +33 (0)3 21 31 49 26

contact@varletmachines.com

www.varletmachines.com


