
Culture/Caratérisqtique Curcuma Gingembre Poivre noir Poivre sauvage Girofle Baie rose

Provenance Anivorano-Est Anivorano-Est Ankadinondry Sakay Ankadinondry Sakay Analanjirofo Ankadinondry Sakay

Nom Latin Curcuma longa Zingiber officinale Piper Nigrum Piper Nigrum Eugenia caryophyllus Schinus terebinthifolius

Famille Zingibéracés Zingibéracés Pipéracés Pipéracés Myrtacae Anacardiaceae

Produit Lamelle séchée ou poudre Lamelle séchée ou poudre Grain séché Grain séché (Tsiperifery) Clous séché Grain séché

Densité 20/20 - 0.872-0.892 500-520 471-497 1039-1049 0.889-0.900

Couleur Jaune pale/Orangé Jaune pale/Blanche Noir Noir Jaune clair-Jaune foncé Rouge corail

Grade (facultatif) - - G1 G2 CG1-CG3 G1-G2-G3

Teneur en curcumine 5% - - - - -

Taux d'humidité environ 12% 12 à 13% environ 7% environ 7% 10% à 15% -

Taux pipérine - - 3 à 7% 4 à 7% - -

Mouture micron par broyage

(Poudre)
200-300g 200-300g - - - -

Saison de récolte Juillet à Octobre Mai à Octobre
Mai-Juillet

Octobre-Novembre

Mai-Juillet

Octobre-Novembre
Septembre-Mars

Decembre-Janvier

Avril-Juin

Conditionnement Sacs de 50-60kg Sacs de 50-60kg Sacs de 50kg Sacs de 50kg Sacs de 50kg Sacs de 25-50kg


