100% C

Cotes catalanes Rouge
Vieille vigne

TAVP: 1= 70 vol. net

cépages : 100% Carlgnan vielle vigne
(19€9)

Rendement et sols : 25 hl/lha - sols
catllouteux du uaternalre avec
galets quartzewx et fragwments oe
schistes

Vinification : Vendange égrappée ;
fermentation sans levure ajoutée ;
4 semaines de macération

Elevage : 3 mols en cuve

CELL : Robe grenat

Nez : Frult tgpé cassls, mgvtLLLe

Bouche : Texture fondue et
gouleyante ; notes polvrées em fin
de bouche. Tanins bien présents et
ASSUrant une bonne Longueur en
flnale

Potentiel de garde : 5-10 ane
Bouchage : bouchon Dlam

Conditionnement : Bourgoone de
Z5r)
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